[bookmark: _Toc486248497]Øvelsesvejledning: Fedtanalyse af chips
Formål  At undersøge hvor meget fedt der er i chips.
Materialer
1 stort bægerglas (500 el. 1000 ml), 1. lille bægerglas (100 ml), glasspatel, skilletragt, stativ, si, tragt, 
Fælles: vægt, chips og kogekedel

Fremgangsmåde
· Afvej ca. 50 g chips i et stort bægerglas og notér den præcise masse af chips i skema 2. 
· Tilsæt kogende vand fra kogekedlen indtil chipsene er dækket.
· Lad blandingen stå 5-10 min og omrør forsigtigt et par gange undervejs, så chipsene forbliver dækket af vandet. 
· Fedtstoffet ses som en gullig væske oven på vandfasen.
· Dekanter væsken (uden chipsene følger med) gennem en si over i en skilletragt. HUSK at hanen på skilletragten skal være lukket!!
· Nederst ses vandfasen – øverst fedtfasen.
· Aftap vandfasen ned i det store bægerglas –vandfasen kasseres.
· Vej det lille bægerglas. Noter masse i skema 1.
· Aftap fedtfasen ned i bægerglasset.
· Bægerglasset vejes igen. Noter masse i skema 1 

Resultater:	
		Skema 1
	m(bægerglas)
	m(bægerglas + fedt)
	m(fedt)

	

	
	



Beregninger:
Skema 1:
 m(fedt) = m(bægerglas + fedt) - m(bægerglas)

Skema 2:

fedt% =   .100%


Afvigelse (%) = .100%
Skema 2
	m(chips)

	m(fedt)
	fedt%
(beregnet)
	fedt%
(aflæst på posen)
	Afvigelse (%)

	

	
	
	
	



Diskussion:
Vurder det opnåede resultat og hvilke fejlkilder der kan være i dette forsøg. 
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